REPUBLIQUE ET CANTON DE GENEVE
Département des finances et contributions DEFINITION DE FONCTION-TYPE

Office du personnel de I'Etat

. ; . . Date d'établissement Date de révision Date de mise en
Service d'évaluation des fonctions application
1.7.1975 31.7.1984 1.7.1975

1. Dénomination de la fonction Code fonction
Chef/cheffe de cuisine principale 6.20.005

2. But de la fonction

Organiser et coordonner le fonctionnement général des cuisines. Commander les marchandises et le
matériel de cuisine.

3. Description de la fonction
La fonction implique notamment :

- I'élaboration des menus courants et de régimes pour tout I'établissement et la vérification de
I'exécution de tous les repas; la confection de repas spéciaux lors de manifestations diverses;

- la commande, la réception et le contrble des viandes, poissons, charcuterie et tous produits
alimentaires; I'achat de légumes et fruits et le contr6le de leur épluchage et de leur préparation.

- la répartition du travail a tout le personnel, la mise en route, la surveillance de la cuisine et de sa
propreté; la vérification du départ de tous les repas et la responsabilité de la distribution de ceux-ci;

- la vérification des horaires, des remplacements; le contréle des heures d'arrivée et de départ du
personnel, I'établissement du planning des vacances;

- I'établissement, avec la direction et I'économat, des statistiques mensuelles et annuelles du budget
d'alimentation;

- la participation a I'économie de la maison et au maintien du budget;

- la formation des apprentis et des éléves diététiciennes, le perfectionnement des cuisiniers ainsi que
I'enseignement de la préparation des régimes standards et spéciaux;

- I'exécution d'autres taches requises par les supérieurs hiérarchiques.

Crite Formation Expérience Efforts Efforts R bilité Classificati
riieres professionnelle professionnelle intellectuels physiques esponsaoilite assitication
Niveaux J D J B J Cl. max. 20

Total
Points 38 13 57 8 69 185




