°Oe

°Oe

90.00 -

85.00 -

80.00 -

75.00 -

70.00 -

65.00 -

60.00 -

55.00 -

50.00 -

45.00 -

40.00 -

8.8

MATURITE TECHNIQUE CHASSELAS 2025 (2024 & 2022)

—o—"°Oe 2024

100.00

90.00 -

80.00 -

70.00 -

60.00 -

50.00 +

40.00 +

30.00 -

13.8

MATURITE TECHNIQUE CHARDONNAY 2025 (2024 & 2022)

18.8

18.8

=8—°0e 2025

23.8

28.8

==0==°0e 2022

28.8

2.9

—o— Acidité totale 2024

7.9

7.9

12.9

17.9

27.9

—o-Acidité totale 2025

12.00

10.00

6.00

4.00

2.00

-+ 0.00

7.10

«=0-=Acidité totale 2022

17.9

229

27.9

2.10

14.00

13.00

12.00

11.00

10.00

9.00

8.00

7.00

6.00

5.00

4.00

7.10

=0="°0¢ 2024 ==0=°0e 2025 ==0-=°0e 2022 ==o==Acidit¢ totale 2024 ==o==Acidité totale 2025 -=o==Acidité totale 2022

Acidité totale (g/l)

Acidité totale g/l



°Oe

°Oe

MATURITE TECHNIQUE GAMAY 2025 (2024 & 2022)

110.00 + T+ 14.00
+ 13.00
100.00 +
+ 12.00
90.00 +
+ 11.00
80.00 + 1 10.00
70.00 + T 900
+ 8.00
60.00 +
+ 7.00
50.00 +
+ 6.00
40.00 + -+ 5.00
8.8 18.8 28.8 7.9 17.9 27.9 7.10
—e=—°0O¢ 2024 =—#=°Q¢ 2025 ==0—°0e 2022 =—e==Acidité totale 2024 === Acidité totale 2025 ==o=Acidité totale 2022
MATURITE TECHNIQUE PINOT NOIR 2025 (2024 & 2022)
110.00 T T 25.00
+ 23.00
100.00 +
+ 21.00
90.00 + 1 19.00
+ 17.00
80.00 +
+ 15.00
70.00 +
+ 13.00
6000 T ‘\ |
he v » +9.00
50.00 + \‘\‘\
+ 7.00
40.00 + -+ 5.00
13.8 18.8 23.8 28.8 29 7.9 12.9 17.9 229 27.9

=0="°0¢ 2024 ==0=°0¢ 2025 =o=°0e 2022 ==o==Acidité totale 2024 ==@==Acidité totale 2025 -=o==Acidité totale 2022

Acidité totale g/l

Acidité totale g/l



°Oe

MATURITE TECHNIQUE GAMARET 2025 (2024 & 2022)

110.00 + T 16
100.00 +
114
90.00 +
112
80.00 1
+ 10
70.00 +
18
60.00 +
16
50.00 +
40,00 - La
8.8 18.8 288 7.9 17.9 27.9 7.10

—o=—°0Oc 2024 «==0=°0Oe 2025 ==0==°0e 2022 ==o==Acidité totale 2024 ==o==Acidité totale 2025 === Acidité totale 2022

Acidité totale g/l



